
Somos nuevos: El
establecimiento no ha
recibido ninguna
calificación

LETREROS DE INSPECCIÓN DE SEGURIDAD ALIMENTICIA
MUY PRONTO:

A partir de julio de 2025, todos los establecimientos de
servicio de alimentos permanentes (como restaurantes,
tiendas de deli y camiones de comida) en el condado de
Kitsap deberán colocar nuevos letreros de inspección de
seguridad alimenticia en lugares donde los clientes
puedan verlos fácilmente. 

¿Qué tienen de diferente los nuevos letreros?
Agregamos imágenes y texto simple a los letreros de inspección para
comunicar claramente los resultados de la inspección de seguridad
alimenticia a los clientes.

Las imágenes y el texto representarán calificación de inspección
promedio de inspecciones de rutina recientes como se muestra en los
ejemplos de esta página. 

El mejor: No se observaron
infracciones (calificación media
del 100 %)

Muy bien: Se
observaron algunas
infracciones

Bien: Se observaron
varias infracciones

Necesita mejorar: El
establecimiento está en
período de prueba.

Nota: Los establecimientos de comida tardarán un tiempo en recibir y
colocar los nuevos letreros. Todos los establecimientos deberán tener
letreros unas semanas después del inicio del programa.



¿Dónde se colocarán los letrerosde inspección de seguridad alimenticia?

Qué saber sobre las inspecciones de seguridad alimenticia

PRÓXIMAMENTE: LETREROS DE INSPECCIÓN DE SEGURIDAD ALIMENTICIA

Se colocarán letreros en lugares donde los clientes puedan verlos fácilmente antes de pedir comida.
Por ejemplo, la puerta principal de un restaurante, un mostrador de ventas o una ventanilla de
autoservicio. 

El Distrito de Salud Pública inspecciona más de 1300 establecimientos de comida en el condado de
Kitsap. Nuestros inspectores verifican prácticas inseguras de preparación de alimentos que podrían
enfermar a las personas. Algunos ejemplos de infracciones que buscamos incluyen: 

Temperaturas inadecuadas de los
alimentos
Trabajadores de alimentos enfermos
Contaminación cruzada

Mal lavado de manos
Tocar alimentos listos para comer con las
manos desnudas

Cuando detectamos infracciones en un establecimiento de comida, colaboramos con el negocio
para asegurarnos de que se corrijan. Obtenga más información en
kitsappublichealth.org/foodsafety.

Puede ver los informes de inspección
completos de los establecimientos de servicio
de alimentos del condado de Kitsap en
kitsappublichealth.org/foodreports

Ver informes de
inspección
detallados

Puede informar inquietudes sobre salud pública
en kitsappublichealth.org/concern o llamando al
360-728-2235.

Informar sobre
preocupaciones de
salud pública

Los establecimientos de comida temporales, como los vendedores ambulantes en ferias y festivales,
son inspeccionados por el Distrito de Salud Publica de Kitsap, pero no están obligados a colocar los
nuevos letreros de inspección. 


